Bodas 2025

Todo incluido

VALTARI

EVENTOS




La vida estd Uena de momentos dnicos ¢ en YALTAR] noe gustaria acompaiares para gue dean inoluidables. . .

iEnhorabuena por vuestro compromiso de parte de todo el equipo de VALTARI!
Comienza vuestra gran aventura y es importante contar con los mejores profesionales para que el dia mas especial de vuestras vidas resulte perfecto.

En VALTARI contamos con un equipo comprometido y experto que os acompafiard y aconsejard para que todo os sea mucho mas sencillo, jqueremos que os
concentréis en disfrutar!

Os sorprendera la flexibilidad a la hora de hacer vuestro evento a medida, la versatilidad de los espacios y el carifio y mimo que cada miembro pone en su labor.
VALTARI es paz y tranquilidad, un complejo a un paso de Malaga y la Costa del Sol. Situado en una gran finca en Alhaurin de la Torre.

iEstaremos encantados de que vengdis a conocernos!
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TODO INCLUIDO
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COCTEL DE BIENVENIDA
A elegir 7 aperitivos frios y 7 aperitivos calientes
(Consultar seleccion de aperitivos mas adelante. Duracion aprox. 75 min)
PUESTO DE MOIJITOS
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PRIMER PLATO (A ELEGIR UNA OPCION)
Lomo de bacalao confitado con su alioli sobre lecho de patatas
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Dorada sobre noodles de calabacines, ajetes y aceite de cebollino
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Lomo de lubina acompafiado de lecho de patatas y pimienta verde de Madagascar
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' 1!" . Ensalada de brotes verdes con ventresca de atun, cherris, pimientos del piquillo « | . )
‘ y vinagreta de miel y mostaza b
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| SORBETE (A ELEGIR)

SEGUNDO PLATO (A ELEGIR UNA OPCION)
Escalopines de solomillo de cerdo con salsa de mostaza antigua acomparfiado de
verduras naturales y patatitas a lo pobre

Solomillo al hojaldre acompafiado de patatas confitadas y verduritas naturales

Carrillada de cerdo confitada en su jugo con milhojas de patatas
y verduritas salteadas
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POSTRE (A ELEGIR)
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TARTA NUPCIAL E 1
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- A BODEGA: Tinto Tierras de Castilla, Blanco D.O. Rioja, Cava Brut, 'b
) Cervezas, refrescos, agua mineral y café “‘,
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BARRA LIBRE DURANTE TRES HORAS
SERVICIO DE DJ Y TASAS SGAE

RECENA (MINI HOJALDRITOS, MINI PIZZAS Y MINIPITAS RELLENAS)

Montaje del salon completo en mesas redondas de entre 8, 10 Y 12 personas con
manteleria a elegir .
Personal de sala ( Maitre y camareros) y personal de cocina ( Jefe de cocina y cocina).
Seating plan a elegir entre varios modelos.
Decoracidn floral en mesas, incluyendo el centro presidencial e lluminacién con letras
LOVE gigantes.
Impresion de minutas a elegir entre varios modelos.
Rincon de decoracidn (Farolillos, flores, velas,...)
Acceso a parque infantil.
Limpieza salén y bafios. Aparcamiento gratuito para 500 vehiculos.
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Opcion 2
TODO INCLUIDO

COCTEL DE BIENVENIDA
A elegir 7 aperitivos frios y 7 aperitivos calientes
(Consultar seleccion de aperitivos mas adelante. Duracion aprox. 75 min)
RINCON DE QUESOS E IBERICOS

PRIMER PLATO (A ELEGIR UNA OPCION)
Medallones de atln sobre crema de calabaza, couscous y jugo de ibérico

Lomo de dorada sobre noodles de calabacines, ajetes y langostinos

Bacalao sobre parrillada de verduras y su pil pil de piquillos

SORBETE (A ELEGIR)

SEGUNDO PLATO (A ELEGIR UNA OPCION)
Medallones de solomillo de cerdo a la mostaza con milhojas de patata y verduritas
naturales.

Abanico ibérico asado a baja temperatura, puré de boniato y reduccién de soja y
miel.

Meloso de ternera acompainado de cremoso de patatas y zanahorias
POSTRE (A ELEGIR)
TARTA NUPCIAL

BODEGA: Tinto Tierras de Castilla, Blanco D.O. Rioja, Cava Brut,
Cervezas, refrescos, agua mineral y café
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BARRA LIBRE DURANTE TRES HORAS
SERVICIO DE DJ Y TASAS SGAE

RECENA (MINI HOJALDRITOS, MINI PIZZAS Y MINIPITAS RELLENAS)

Montaje del salén completo en mesas redondas de entre 8, 10 y 12 personas con
manteleria a elegir .
Personal de sala ( Maitre y camareros) y personal de cocina ( Jefe de cocina y cocina).
Seating plan a elegir entre varios modelos.
Decoracidn floral en mesas, incluyendo el centro presidencial e lluminacién con letras
LOVE gigantes.
Impresion de minutas a elegir entre varios modelos.
Rincén de decoracidn (Farolillos, flores, velas,...)
Acceso a parque infantil.
Limpieza salén y bafios. Aparcamiento gratuito para 500 vehiculos.
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‘f’ﬁ_ COCTEL DE BIENVENIDA
‘ A elegir 7 aperitivos frios y 7 aperitivos calientes ’ E
1 (Consultar seleccion de aperitivos mas adelante. Duracion aprox. 75 min) -k
£
' MAESTRO CORTADOR DE JAMON Y JAMON IBERICO

PRIMER PLATO (A ELEGIR UNA OPCION)
Suprema de corvina con costra de hierbas sobre cremoso de remolacha

Merluza de pintxo con risotto de langostinos y salsa de camarones
Suprema de salmoén acompafiado de verduritas de temporada y mostaza de Dijon
Ensalada de pifia con langostinos tigre y vinagreta de citricos
SORBETE (A ELEGIR)

SEGUNDO PLATO (A ELEGIR UNA OPCION)
Solomillo de ternera con risotto de setas y cebolla caramelizada
Presa ibérica a la parrilla con patatas baby y verduritas naturales.

Secreto ibérico asado a baja temperatura acompaiiado de patatas rusticas,
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POSTRE (A ELEGIR)
TARTA NUPCIAL

BODEGA: Tinto Tierras de Castilla, Blanco D.O. Rioja, Cava Brut,

Cervezas, refrescos, agua mineral y café 3
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BARRA LIBRE DURANTE CUATRO HORAS
SERVICIO DE DJ Y TASAS SGAE

RECENA (MINI HOJALDRITOS, MINI PIZZAS Y MINIPITAS RELLENAS)

Montaje del salén completo en mesas redondas de entre 8, 10 y 12 personas con

manteleria a elegir .

Personal de sala (Maitre y camareros) y personal de cocina (Jefe de cocina y cocina).

Seating plan a elegir entre varios modelos.
Decoracidn floral en mesas, incluyendo el centro presidencial e lluminacién con letras
LOVE gigantes.
Impresion de minutas a elegir entre varios modelos.
Rincdén de decoracidn (Farolillos, flores, velas,...)
Acceso a parque infantil.
Limpieza salén y bafios. Aparcamiento gratuito para 500 vehiculos.



Coctel de Bienvenida
APERITIVOS FRIOS
Rusa con ventresca de atin y aove
Tartar de salchichon de Malaga
Piruleta de foie y frambuesa
Ajoblanco de coco
gofres con crema de queso y sardina ahumada
Macarons de Torta del Casar
Tartar de salmon y aguacate
Salmorejo de mango
ﬁ;ilh'ojas de foie, manzana y queso caramelizado
é—lummus de remolacha y frutos secos
J Daditos de queso curado
mientos cherry rellenos de queso ricotta
Ensalada de quinoa y edamame
2 Minipiononos salados
‘ Vasito de tomate dulce y brandada de bacalao

.

APERITIVOS CALIENTES
itos de bacalao con alioli de ajo asado
Croquetas de gamba roja

_il ) & *é Langostino crujiente con salsa de ostras
/ L Brochetita de gambdn con algas
V4 a N‘% Tortillita de camarones

rrezno asado sobre puré de manzana
dilla de cheddar y jalapefios
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Tartae

Seleccion de sabores a elegir de
nuestro surtido

Postres

Semifrio de turrén con encamisado de chocolate
crujiente
Cheesecake con cobertura de chocolate blanco
Ferrero Rocher en textura
Bomba de coco y mango
Cubo Kinder
Cestita de Frutos Rojos

Sanbetes

Limon, Mojito, Frutos Rojos
Mandarina, Manzana o Pifia Colada

COCTEL DE BIENVENIDA
MENU: Filete de pollo empanado o fingers de pollo
o flamenquin serrano

con croquetas y mini pizza acompafiado de patatas
fritas.

reserva serd de 800€.

Diez dias antes de la boda, se confirmara el

numero definitivo de comensales asi como los

menus especiales, siendo el nUmero minimo a
facturar. También se entregara el 50% del la

factura total estimada.
El resto del importe se abonara en el plazo de
los tres dias siguientes a la celebracion.

*El saldn Insignia estara disponible para bodas
de minimo 180 personas en temporada al

Direccion: Carretera Churriana-Cartama, km.6
29130, Alhaurin de |



