
Bodas
Tipo cóctel



La vida está llena de momentos únicos y en VALTARI nos gustaría acompañarosǇŀǊŀ ǉǳŜ ǎŜŀƴ ƛƴƻƭǾƛŘŀōƭŜǎΧ

¡Enhorabuena por vuestro compromiso de parte de todo el equipo de VALTARI!
Comienza vuestra gran aventura y es importante contar con los mejores profesionales para que el día más especial de vuestras vidas resulte perfecto.

En VALTARI contamos con un equipo comprometido y experto que os acompañará y aconsejará para que todo os sea mucho más sencillo, ¡queremos que os 
concentréis en disfrutar!

Os sorprenderá la flexibilidad a la hora de hacer vuestro evento a medida, la versatilidad de los espacios y el cariño y mimoque cada miembro pone en su labor.

VALTARI es paz y tranquilidad, un complejo a un paso de Málaga y la Costa del Sol. Situado en una gran finca en Alhaurín de la Torre.

¡Estaremos encantados de que vengáis a conocernos!



ESENCIA FORTUNA

Cuatro grandes salones ubicados en 
edificios independientes, dotados de 

porches y rodeados de jardines. 
Diseñados cada uno con su propio 

carácter. 

INSIGNIA BRISA
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Rincones

RINCÓN DE SUSHI
Niquiris, makis, sushimiy californiancon sus salsas.

RINCÓN DE QUESOS E IBÉRICOS
Queso curado, queso Brie, queso Emmentaly 

queso Gouda
Salchichón, chorizo, caña de lomo , morcón

RINCÓN DE ARROCES
Arroz meloso de langostinos, fideuade secreto 
ibérico y alioli negro y arroz con verduritas de la 

huerta.

Aperitivos
A elegir 4 aperitivos fríos y 8 aperitivos calientes

(Ver selección de aperitivos más adelante)

Postres
Chups de mojito

Chups de Gin Tonic
Mini milhojas de vainilla

Cubo de chocolate blanco
Mini limón y merengue

Trufas de chocolate y Baileys

Bodega: Tinto Rioja Crianza, Blanco Rueda
Cava Brut

Cerveza, refrescos,  agua mineral y café

Duración aproximada de 2 horas

Menú tipo cóctel 



Cóctel de bienvenida

A elegir 8 aperitivos fríos y 8 aperitivos calientes
(Ver selección de aperitivos más adelante)

Duración aproximada de  una hora y media
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A elegir uno

Medallones de solomillo de cerdo a la mostaza con mil hoja 

de patata y parrillada de verduritas

Abanico ibérico asado a baja temperatura acompañado de 

patatas rústicas, espárragos y ajetes

Meloso de ternera acompañado de cremoso de patatas al 

aceite de trufa

Postre
A elegir uno

Semifrío de turrón con encamisado de chocolate crujiente
Cheesecakecon cobertura de chocolate blanco

Cremoso de chocolate blanco con interior de mango fluido
Ferrero Rocher en textura

Brownie de chocolate y nueces
Semifrío de albaricoque con interior de melocotones al 

romero
Cremoso de chocolate crujiente

Textura de oreo

Bodega: Tinto Rioja Crianza, Blanco Rueda
Cava Brut

Cerveza, refrescos,  agua mineral y café

Menú tipo cóctel reforzado


