Tipo coctel
»Todo incluido

VALTAR]

EVENTOS



La vida estd Uena de momentos duicos ¢ en VAL TAR) nos gustania acompaianss para que dean inoluidables. ..

iEnhorabuena por vuestro compromiso de parte de todo el equipo de VALTARI!
Comienza vuestra gran aventura y es importante contar con los mejores profesionales para que el dia mas especial de vuestras vidas resulte perfecto.

En VALTARI contamos con un equipo comprometido y experto que os acompafard y aconsejara para que todo os sea mucho mas sencillo, iqueremos que os
concentréis en disfrutar!

Os sorprendera la flexibilidad a la hora de hacer vuestro evento a medida, la versatilidad de los espacios y el carifio y mimo que cada miembro pone en su labor.
VALTARI es paz y tranquilidad, un complejo a un paso de Malaga y la Costa del Sol. Situado en una gran finca en Alhaurin de la Torre.

iEstaremos encantados de que vengdis a conocernos!




Cuatro grandes salones ubicados en
edificios independientes, dotados de

VALTARI
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Mend: tpo coctel

(A ELEGIR 2 DE LOS TRES RINCONES)
RINCON DE SUSHI
Niquiris, makis, sushimi y californian con sus salsas.

RINCON DE QUESOS E IBERICOS
Queso curado, queso Brie, queso Emmental y queso Gouda
Salchichdn, chorizo, cafia de lomo , morcén

RINCON DEL JAMON
Maestro cortador + jamodn ibérico

APERITIVOS
A elegir 6 aperitivos frios y 6 aperitivos calientes
(Ver seleccién de aperitivos mas adelante)

POSTRES
Mini milhojas de vainilla
Cubo de Ferrero Rocher
Mini limén y merengue

BODEGA
Tinto Tierras de Castilla
Blanco D.O. Rioja
Cava Brut
Cervezas, refrescos, agua mineral
Café e infusiones

Duracion aproximada de 2 horas
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BARRA LIBRE DURANTE TRES HORAS

SERVICIO DE DJ Y TASAS SGAE

RECENA (MINI HOJALDRITOS Y MINI PIZZAS)

Montaje del salén completo en mesas redondas de entre 8, 10 Y 12 personas con
manteleria a elegir .

Personal de sala ( Maitre y camareros) y personal de cocina ( Jefe de cocina y cocin:
Seating plan a elegir.

Decoracion floral en mesas, incluyendo el centro presidencial e lluminacion con letr

LOVE gigantes.
Impresion de minutas a elegir entre varios modelos.
Acceso a parque infantil.
Limpieza saldon y bafios. Aparcamiento gratuito para 500 vehiculos.
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COCTEL DE BIENVENIDA

A elegir 8 aperitivos frios y 8 aperitivos calientes

(Ver seleccidn de aperitivos mas adelante)
Duracion aproximada de una hora y media

SERVIDO EN MESA... I\
A elegir uno

N
Medallones de solomillo de cerdo a la mostaza con mil hoja de patatay ‘]
parrillada de verduritas
Abanico ibérico asado a baja temperatura acompafiado de patatas rustlca%{
/ esparragos y ajetes \b'i
Meloso de ternera acompafiado de cremoso de patatas al aceite de trufa e
PN
POSTRE | '
A elegir uno ” '
Semifrio de turron con encamisado de chocolate crujiente Pail

Cheesecake con cobertura de chocolate blanco
Ferrero Rocher en textura
Bomba de coco y mango
Cestita de frutos rojos
Brownie de avellanas y tres chocolates

BODEGA
Tinto Tierras de Castilla
Blanco D.O. Rioja
Cava Brut :
Cervezas, refrescos, agua mineral [
C 7 @. G, s h

Servicios cnclucdos
BARRA LIBRE DURANTE TRES HORAS

SERVICIO DE DJ Y TASAS SGAE

RECENA (MINI HOJALDRITOS Y MINI PIZZAS)

Montaje del salén completo en mesas redondas de entre 8, 10 y 12 personas con
manteleria a elegir .

Personal de sala ( Maitre y camareros) y personal de cocina ( Jefe de cocina y cocin:
Seating plan a elegir.

Decoracién floral en mesas, incluyendo el centro presidencial e lluminacién con letr

LOVE gigantes.
Impresion de minutas a elegir entre varios modelos.
Acceso a parque infantil.
Limpieza salén y bafios. Aparcamiento gratuito para 500 vehiculos.



Cictel de Bienvenida

APERITIVOS FRIOS
Rusa de ventresca de atin y aove

" Tartar de salchichén de Malaga
%iruleta de queso manchego y ardndanos
. Ajoblanco de mango

Blinis de ahumados y queso de cabra
Macarons Idiazabal
Tartar de atun y aguacate
Salmorejo de naranja y bacalao
Ceviche de lubina
ilhojas de foie, manzana y queso caramelizado
g Gazpacho de frutos rojos
mus de zanahorias con frutos secos y crudités
Daditos de queso curado
Mini ensalada de perdiz escabechada y granada
iruleta de foie y chocolate
os cherry rellenos de queso
aguacate y sardina ahumada

APERITIVOS CALIENTES
Nuestro surtido de croquetitas
“‘”””’PhlpO asado sobre cremoso de patata y kimchi
‘ Brochetita de pollo yakitori
La %ostino crujiente con salsa de ostras
Gyozas de langostino y curry

ﬁ&, on coco, sé
5 obo con ali

rggesita%e terne

osa de ternera, curry V¢

bab de ita con polloﬁ%gurt y rucula

Fajita Tex Mex

' mermelada de frutos rojos

MWens Tnjantit
Mini hamburguesas con queso

Mini perritos y patatas fritas
Mini pizzas

Postre
Helado
BEBIDA: refrescos, zumos y agua mineral

Condiciones de Reserva

El depdsito minimo para considerar FIRME la
reserva sera de 800€.

Diez dias antes de la boda, se confirmara el
numero definitivo de comensales asi como los
menus especiales, siendo el nUmero minimo a

facturar. También se entregara el 50% del la

factura total estimada.
El resto del importe se abonara en el plazo de
los tres dias siguientes a la celebracién.

*El salén Insignia estard disponibﬁ&ara bodas
de minimo 180 personas en temporada alta.

Contacto

Direccion: Carretera Churriana-Cartama, km.6
29130, Alhaurin de la Torre, Malaga

Teléfonos: 952 41 15 43 / 609115087

Correo electrénico: info@valtari.es




